Desde la calle Fermin Calbeton de la parte vieja donostiarra, el Bodegdn ha sido testigo de la evolucion gastronémica de la ciudad

en los Ultimos cincuenta afios.

En la actualidad, el Bodegdn se ha adaptado a los nuevos tiempos sin perder un apice de su viejo encanto al que rinde homenaje
a través de unos platos que siguen inspirandose en la cocina popular vasca, que miran al futuro sin perder de vista la tradicion y
que se basan en el conocimiento y uso de los productos de temporada, que dia a dia nos surte el mercado.

El Bodegdn Alejandro es sin duda uno de los restaurantes tra-
dicionales mas famosos de San Sebastian, del Pais Vasco y
por ende de Europa. Desde sus humildes inicios en el que los
paisanos y “basarritarras” acostumbraban hace 50 afios a gas-
tar unas monedas en una cocina que funcionaba como una
maquina tragaperras hasta los afos en que fue regentado por
el propio Martin Berasategui, el Bodegén ha sido frecuantado y
querido por donostiarras y gourmets del mundo entero.

El espacio del Bodegdn Alejandro semeja un sistema digestivo:
una puerta como una boca, un trayecto de bajada estrecho y
con escaleras que es un exéfago, y un comedor estobmago...
sin olvidar los bafios que podrian ser los intentinos.

En 2010 los nuevos propietarios, el grupo IXO, decidieron aco-
meter una remodelacion con un presupuesto muy bajo.
Basadonos en iluminacion, pintura, elementios de absorcion
acustica y cuadros con ilustraciones.

Este lugar es muy préximo del llamado “la Bretxa”. La Bretxa es
un lugar histérico de la ciudad que se denomina de esta ma-
nera por que las tropas portuguesas e inglesas pudieron pene-
trar en el San Sebastian napolednico abriendo un gran hueco
(brecha) en la muralla. San Sebastian fue la Ultima ciudad de la

peninsula bajo el dominio de los franceses, y tras la “liberacion”
de los aliados fue quemada y destriuda por completo.

Hoy, 200 afios mas tarde, hemos querido celebrar la memoria
de estos hecho tan proximos (escasamente 50 m.) con ilustra-
ciones que muestran como fueron estos sucesos tragicos. Ma-
pas, ilustraciones de los hechos, de los uniformes... y es que
al fin y al cabo la gran fiesta de San Sebastian, el 20 de Enero,
parodia esta batalla final, mezclando soldados con cocineros...
$,0 acaso no sean tan diferentes unos de otros? las casacas
cruzadas de los coineros son al fin y al cabo reminiscencias de
las guerreras de esa misma época, y las cocinas se organizan
en brigadas como los ejércitos...

Paneles acusticos solucionan una indeseable reverberacion y
permiten una sensacion de confort y sosiego. Las viejas mesas
fueron sustituidas por tableros de roble grafiados con laser y
de un solo pie. Las sillas chorreadas con arena y restauradas.

Dos grandes cajas de luz muestran una panoramica de la ciu-
dad en 1800 y generan la ilusidon de un espacio previo a la tra-
gedia de la guerra. De el techo colgamos jarrones de porcelana
que iluminan el escenario de las mesas con intimidad.



Datos técnicos
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